Vorschlag 1
Buffetangebot fiir den besonderen Anlass

Warmanteil

Gebratenes Schweinefilet im Speckmantel mit griinem Spargel
Gebackenes Kartoffelgratin
Sachsischer Wildbraten mit StarkbiersoBe dazu Apfelrotkohl und Sachsische WickelkloRe
Gebratenes Hanchenbrustfilet mit Mangospalten und Schinken umhiillt auf Mangoragout
Gebackene Garnelenschwadnze auf mediterranem Gemise
Fischvariationen von Lachs und Heilbutt auf Gemiusestreifen von Mohre, Lauch und Sellerie dazu
Tomatenreis
Mediterrane GefllgelspieRe mit Ananas und Chili
Kleine Hanchenstick’s in Kokospanade

Kaltanteil
Canapés belegt mit Kdse- und Schinkenspezialitdten
Fischspezialitdten
Graved — Lachs auf Gurken und Dijonsenf
Zweierlei Lachs im Glas mit Kaviar

Kaviar-Eier
Geraucherter Thunfisch
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Tomatenscheiben mit Mozzarella und Balsamico Creme
Dessert
Vanillefrischkdse Creme mit Himbeeren
Rote Griitze mit VanillesoRRe
Creme von der weil3en oder braunen Schokolade mit Chili
Obstteller mit Friichten der Saison

Brot

Verschiedene Baguettesorten



Vorschlag 2
Angebot fiir ein kalt/warmes Buffet

Warmanteil

Ofenschnitzel gefiillt mit Schinken, Kase und Tomate
Lachsfilet auf Gemisejulienne und Tomatenrisotto
Crespelles gefiillt mit Schafskdase und Champignons in fruchtiger TomatensolRe
Gebratenes Hahnchenbrustfilet mit Mozzarella auf Spaghettinester mit Curry
Panierte Champignons
Wiirzig marinierte HahnchenspieRe
Kartoffelkroketten

Suppe nach Wahl

Kase — Rieslingsuppe
Oder
Kutschersuppe mit Rindfleisch Champignons und Paprika

Kaltanteil

Schinkenspezialitidten
Schwarzwalder Schinken mit Apfel — Sahnemeerrettich
Gekochter Schinken mit Stangenspargel
Putenbrust mit Paprika

Fischspezialitidten
Gerducherter Lachs mit Limone und Grappa
Gefullte Eier mit Kaviar
Garnelen in Knusperteig
Geraucherter Thunfisch

Kasespezialitdten
Chateau Blamout mit Walnissen
Gasperon mit Krautern
Emmentaler
Frischkdse mit Paprika, Mandel oder Schnittlauch

Salatvariationen
Salatcocktail mit Champignonkopfen
Tomaten mit Mozzarella

Dessert — Siile Gaumenfreuden
Rote Griitze mit Vanillesauce
Schokoladencreme mit Chili

Baguette
Verschiedene Baguettesorten
Butter



Vorschlag 3
Angebot fiir ein Buffet

Warmanteil

Altsachsischer Wildbraten mit Starkbier
Rotkohl und kleine Kartoffelklof3e
Lachs- und Heilbuttfilet mit Gemusejulienne und Tomatenrisotto
Gefillte Tomaten mit Schafskase und Champignons
Gebratenes Schweinefilet in Pfifferlingsrahm
Panierte Champignons
Wiirzig marinierte Gefligelspielle
Kleine Hahnchensticks in Kokospanade
Kartoffelkroketten

Suppe

Kase — Rieslingsuppe
oder
Kutschersuppe mit Rindfleisch, Champignons und Paprika

Kaltanteil

Schinkenspezialitidten
Kernsaftschinken mit Pfeffer und Eiercreme gefiillt
Lachsschinken mit Krautern und Dillcreme
Stangenspargel im Schinkenmantel mit Sauce Bearnaise

Fischspezialitidten
Gebackene Garnelenschwanze
Geraucherter Lachs mit Limone und Grappa
Geraucherter Thunfisch
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

Salatvariationen
Salatcocktail mit Champignonkopfen
Tomate Mozzarella

Dessert - SliBe Gaumenfreuden
Vanillefrischkase Creme mit Himbeeren
Rote Griitze mit VanillesoRe
Frisches Obst (nach Saison)

Oder
Schokoladenhdppchen ,,de Luxe”

Brot
Verschiedene Baguettesorten
Butter



